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IL NOSTRO OBIETTIVO
E LO SPRECO ZERO
Tutti i nostri servizi sono
studiati e pensati per
prevenire e ridurre perdite
e sprechi
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LE AZIENDE NEL RECUPERO DELLE ECCEDENZE ALIMENTARI A

o bl PERR BERESY DI AZIONE SI SONO AMPLIATI AD ALTRE TIPOLOGIE DI BENI (ES.
FRRMACI E NON HLIMENTHRI), E GRAZIE AL PACCHETTO DI SERVIZI SEMPRE PIU INNOVATIVO CI OCCUPIANO DI

PREVENZIONE DEGLI SPRECHI A 360°

SERVIZI OFFERTI

@ Recupero di eccedenze

Monitoraggio e analisi dei dati
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Secondo Tristram Stuar, lo spreco alimentare comprende anche
qualsiasi prodotto che, invece di essere destinato al consumo umano,
e volutamente dato agli animali, o ¢ un sottoprodotto derivante

lamlla el e Sl e il o e as e w e

Listituto swedese per Falimentamione ¢ la bictecnologia (3IK), in on
recenpe  soudic commissionato dalls FAG, ha propoite una
distinzione tra perdite alimentari @ spreco di cibo. Lo perdita
di cibe ® =i trovano durante ba produzione agricola, post-raccolta, e

Furi Al Friamesmime e malls sasarms Al s e oo e e e .

w Ul professor |Janm Lundgwise dell'Stockholm International YWater
Institure [(SI1VWl). parla di perdice di camps ¢ deteroranmsento,
riferendosi alla perdita che si svolge nedi campi e durante il

- ll 1 trasporto o lo stoccagpic. Il S1K jottolinea incltre cha il cibo che &
&- state sriginariamente pensate per il consuma umanc, ma che nan
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Una prima definizione di spreco alimentare & stato data dalla FAO e
comprende qualsiasi sostanza commestibile che - invece di
essere destinata al consume umano - & stata gettata, scartata, persa,
si & degradata, o e stata “consumata” dai parassiti in ogni fase della la

rFafans Al aprrArrisAaRns mants alimantara
£ da corsidenrs spepco MAmeEniars

it | predattl Fimessl dalks supply chain
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ETICO. 1\3 DEL CIBO VIENE SPRECATO E CON
QUANTO SPRECATO POSSIAMO SFAMARE 4

B e, 1L CIBO SPRECATO HA CONSUMATO

S@REH UN 1\4 DI TUTTA L’RCQUA NECESSARIA

CULTURALE. FRA PARTE DI UNA BUONA
EDUCAZIONE ALIMENTARE

ECONOMICO. RIDURRE Lo SPRECOCIER =
RISPARMIARE S g




yolte ia quantita necessarna

¢ nuitrire gli Aftamati de!
aneta - Che soN0

868 milioni di persone

de! cibo prodotto

1 / 3 annualmente viene
gettalo nella gpazzatura
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Se lo «spreco
alimentare» fosse un
«paese>» sarebbe il terzo
per emissioni di gas
serra

If Food Loss and Waste Were its own Country, it
Would Be the Third-Largest Greenhouse Gas Emitter
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China Unitecd Statas Food lnss India Ruszgia
and waste

* Fegunes neflect all siv anthropogenic grecnhouss gas emssians, including 1hose from lsnd use, land -use changa, and
forestry [LULUCF). Coundry daota is for 20 while the food loss and wasto dain & for 2001 [ihe most recent data avallabilo)
To Eretitd dhouile courtmg, the food 0SS and wiste Bmissions figure should nol be added b the country ligues

Souwnca: CAIT. 2015; FALL 20N5. Food woslnge foclprnl § chiovrle chongs. Rome: FALD

www. FLWprotocol.org ‘




COMPOSIZIONE
DELLO SPRECO IN
EUROPA

88 milioni di tonnellate di
spreco alimentare all'anno,
equivalenti a un valore di
143 miliardi di euro.
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and retail

5%

Circa il 20%0 del totale




Figure 2. Per capita food losses and waste, at consumption
and pre-consumptions stages, in different regions

Per capita food losses and waste (kg/year)
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La filiera agroalimentare
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Problemi [\ stili di vita e

tecnici e di comportamenti
conservazione non sempre corretti
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LE ECCEDENZE
SONO SEMPRE
MENO

ECCEDENZE RECUPERABILE DA
MENSA OSPEDALIERA

Anni 2000
80 pasti al giorno

Oggi
20 pasti al giorno

ECCEDENZE RECUPERABILI DA
UN IPERMERCATO

Anni 2000
100 t. anno

Oggi

50 t. \anno
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“ lirecupero il

@ prevenzione e quindi -
R < la soluzione migliore

~ L'articolo 3 della%lrettiva 2008/98/CE,
| recepita dal Governo italiano col Digs 3
dicembre 2010, n. 205, indica
espressamente la necessita di rafforzare
le azioni di prevenzione e di riutilizzo, e
pone queste in cima alla gerarchia di
azioni da adottare nella gestione dei
rifiuti stessi.
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OBIETTIVO DELLA “LEGGE ANTI SPRECO 2016”’-
«LEGGE GADDA)Y

1. Favorire il recupero e la donazione delle eccedenze
alimentari .....

2. Favorire il recupero e la donazione di prodotti
farmaceutici e di altri prodotti ....

3. Contribuire alla limitazione degli impatti negativi
sull’ambiente ....... E a promuovere il riuso e il
riciclo

4. Contribuire al raggiungimento degli obiettivi
generali stabiliti dal programma nazionale di
prevenzione rifiuti

5. Contribuire ad attivita di
* ricerca,
 informazione e
- sensibilizzazione dei consumatg¥i e dell

istituzioni |
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PRINCIPALI Novita DELLA “LEGGE ANTI SPRECO
2016”- «kLEGGE GADDA»

iigeione di Eccedenze Alimentari e spreco Alimentari
2. Istituzione di un tavolo di coordinamento

3. Gli enti beneficiari non piu solo le Onlus ma anche tutti gli enti, sia
pubblici che privati...

4. S1 possono donare beni anche oltre il TMC purché siano garantite
I'integrita dell'imballaggio primario e le idonee COIId.lZlOIIl di
conservazione.;

5. 1 beni alimentari confiscati devono essere donati az
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PRINCIPALI Novita DELLA “LEGGE ANTI SPRECO
2016”- «kLEGGE GADDA»

igige promuove azioni di comunicazione e formazione sugli sprechi

7. Uscira entro il 14/12/2016 un decreto del Ministro della salute con le
modalita per la donazione di medicinali non utilizzati alle ONLUS

8. Sl potranno recuperare altri prodotti diversi dagli alimentari e

farmaceutici. In attesa di un decreto del Ministro dell'Economia e delle
Finanze con proprio decreto.

9. La legge promuove riduzione della tariffa relativs
per chi recupera
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T.E.50LIDA
ii ii Territorio
Solldarietd

I risultati complessivi
2014 e 2015

658.815 Kg di alimenti
recuperati

- 1.471.090 € il valore
economico

L

1.471.000 €
VALORE PAODOTT
RECLIFLEATH




~ COINVOLGERE MENSE E CENTRI

Foliclinlco di Sant'Orsola

Dspedale
Sant’Orsola B i
. consumatl per ceng dal pazendl. Un modo per rasiormare bo spreco Inoun
Bologna e nectn g solldariets e :-c:wrm (3 sociale. (foto Paclo Rig
6.500 pasti 3

P If}L.as,IE..u.ld asti all’anng, Tanl-s. no queli che i Sa”')rs::a dona, framite
| L & O A ferapautic & Dinlug recuperando quelli non

IL RECUPERO DI PASTI E ATTIVO
DAL 2004 E ATTURLMENTE
COINVOLGE MOLTEPLICI
STRUTTURE.

MENSE AZIENDALI, COME PER
ESEMPIO QUELLE DEL GRUPPO
HERA 0 DELLA MASERATI.

I
INOLTRE RECUPERIAMO DA CENTRO |
COTTURA DI OSPEDALI COME AL
SANT'ORSOLA E AL MHGGIORE DI
‘BOLOGNA |

ALLO STESSO MODO POSSIAMO

~ COTTURA SCGLHSTICI

M'-
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Cluando buthamo via del cibo, non buthamo via “sale” gual determinato prodotto.
E come se gettassimo anche tutte le risorse utilizzate per produrlo.
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Foodprints by Diet Type: t COze/person
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Oxygen permeable
wrapping

Estimated shelf life, in days

High oxygen

Al
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packaging
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Low oxygen packaging
ca. 60% CO,/ 40% N,
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BARILLA BLUE BOX PASTA

PASTA LOSSES AND WASTE

A GOOD EXAMPLE OF

CIRCULAR ECONC * Boas
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1. Alle utenze non domestiche che hanno

S sottoscritto tramite gli uffici preposti del Comune
&8 progetti di cui all’art. 15 comma 1 viene riconosciuto
uno sconto sulla quota variabile della tariffa cosi

determinato: iR L APELICARIONE

- per attivita con superficie inferiore o uguale ai ELLA TARIFFA DI IGIENE

- : - : AMBIENTALE
S conto 2012 300 mq si apphca uno sc‘:onto d1. 300,00 €.per ogni

tonnellata di prodotti alimentari devoluti (nei limiti del
€ 20865,09 quantitativo massimo di assimilabilita dato dal prodotto

tra Kd-S e per un importo comunque non eccedente
I’'intera quota variabile della tariffa);
25 esercizi - per attivita con superficie superiore ai 300 mq si
g o applica uno sconto di 300,00 €/tonn per le tonnellate di
commerciali prodotti alimentari devoluti entro il limite del Kd-S -
Coinvo],ti calcolato sui primi 300 mq; per eventuali quantitativi di | ¥ g
prodotti alimentari devoluti eccedenti quanto cosi
calcolato si applica un ulteriore sconto di 20€/tonn.
L’importo complessivo dello sconto non pud comungue .
essere superiore 'intera quota variabile della tariffa; [




IL PROGETTO «CAMBIA IL
FINALE», PROMOSSO DA HERA SPA,
CONSENTE AI CITTADINI DI DARE
UNA SECONDA VITA AI BENI
INGOMBRANTI NON PIU
UTILIZZATI.

NEL 2015 SONO STATE RECUPERATE
OLTRE 700 TONNELLATE DI BENI
INGOMBRANTI IN 5 PROVINCE
DELL'EMILIA ROMAGNA

-

114 ton.
nel 2015




SCADONO 0 RIMHNGGNO
INUTILIZZATI.

CRAZIE AL PROGETTO «FARMACO
AMICO» SI POSSONO RECUPERARE I
FARMACI NON UTILIZZATI DAI
CITTADINI MA ENCORA VALIDI, E
DESTINARLI AD ENTI CHE
ASSISTONO PERSONE IN
DIFFICOLTA.

ALTRI PROGETTI CI CONSENTONO

DI RECUPERO ANCHE I PRODOTTI

~ FARMACEUTICI RIMASTI
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'1.000.000 €

Elenco delle farmacie di Bol
raccoghamo medicinall anc

di farmaci recuperati
negli ultimi 3 anni

MEDICINALI
ANCORA UTILIZZABILI

noi liraccogliamo

| medicinali
ancora utilizzabili
SON0 prezios.
Presso le farmacie

di Bologna
trowi | conteniton

Introdurre solo
farmaci in confezioni
integre e con scadenza

superiore ai 6 mesi,
Se hai dubbi

a racoolia.  chiedi al fuo farmacisia.

FARMACO

AMICO g

Q I progis Farmery A & rmia ey o polshoarions con
VU b
A]
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sformare 10 SPrece in risorse
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